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Platz fiir ganze Schinken oder Kaselaibe

Epta, Mannheim, bringt ei-
ne weiterentwickelte Versi-
on des Rackraumregals
Boutique/Profile H2600 der
Marken Costan/Bonnet Névé
auf den Markt.

In dem offenen Kiihlre-
gal lassen sich ganze Kise-
laibe, Schinken und hoch-
wertige Wurstwaren op-
tisch ansprechend prisen-
tieren. Boutique/Profile
H2600 ldsst sich sowohl
hinter der Bedientheke ein-
setzen als auch als
Stand-alone-Losung zZur
Selbstbedienung. Mit sei-
nem puristischen, recht-
eckigen Design fligt sich
das Kiihlregal harmonisch
in den Verkaufsraum ein.
Die AuBenwinde sind in

Edelstahl, lackiert und in
allen Materialien (Holz, Be-
ton) der sogenannten Finis-
hing Collection von Epta er-
héltlich. Die Innenwinde
und Etageren sind aus Edel-
stahl oder lackiert. Auf die-
se Weise ldsst sich das Mé-
bel nach eigenen Wiinschen
personalisieren.

Neben der neuen Hohe
von 260 Zentimetern ist das
Kihlregal in den Hohen 200
und 230 Zentimeter sowie
in drei Lingen 125, 188 und
250 cm verfiigbar. Praktisch
sind die geschlossenen
Schrinke im unteren Teil
des Regals. Hier lassen sich
Lebensmittel gekiihlt und
ungekihlt lagern, um
schnell fiir Nachschub sor-

Die Fleischerei, 01.06.2022

Ganze Kése-
laibe oder

Schinken sind
ein besonderer
Blickfang fur
die Kunden.

Epta

gen zu koénnen. Fiir die Pri-
sentation von Kise und
Wurstwaren gibt es vielfil-
tiges Zubehor, wie Haken,
Leisten, Schneidebretter
oder Panorama-Seitenwén-
de. Die LED-Beleuchtung
gibt es in 3.000 oder 4.000

Kelvin und in der Farbe Na-
tur. Boutique/Profile H2600
erreicht die Energieeffizi-
enzklasse C und kann zu-
sitzlich mit einer Nachtab-
deckung ausgestattet wer-
den.

www.epta-deutschland.com



